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Rcstadrant

Lc Clos des Céc]rcs

le clos des céd[es



| es [ ntrées
du Clos des Cc‘:drcs

Kisotto ArBorio aux giro"cs et parmesan 15,50
Crousti"ant de queue de beeuf cuit en potau feu, 14,80
dés de foie gras en composé gourmand

Fied de porcen feuille de brick,jue: court au noix 13,40
E_scalopc de foie gras Poéléc au vin d‘épices et 18,50
tigues réties

Kavioles de gambas frites, sa verrine de bisque, i5,10

émulsion légérc au Pimcnt d'cspclcttc

Trflogic de foie gras gourmandc, mi~cuit, sel et 17,40
en créme brilée

Notre carte est ¢laborée a par’cir de Produits frais, veuillez nous excuser si certains Plats peuvent manquer

le clos des céd[es

1n cout de rendez-vous



| es Poissons

du Clos des Céc:lrcs

Kougct entier beurre blanc au chamPagnc, 17,00
farce légérc, mousseline de carottes

Filet de dorade rogalc en crolte de pesto, 16,00
fondue de Poircaux, huile extra vierge

Noix de St Jacqucs en coqui"c gratinées au comté 18,00
ju‘icnnc de légumcs tempura

Gambas camerones en kada‘ff, salade de roqucttc, 18,50
herbes ctjcunes pousses, vinaigrette a Iancienne

Dos de cabillaud en é&cailles de chorizo croustillant de 16,80
tomates confites aux hcrbcs,jua corsé

Notre carte est ¢laborée a Par’cir de Procluits frais, veuillez nous excuser si certains Plats peuvent manquer

le clos des céd[es

1m cont de rendez-vous



| es Viandes
du Clos des Céclrcs

Kéblc de laPin désossé, décliné de toPinambour i 8,00
en créme et dés

Croustillant &'agncau aux épices douces, 17,00
pommes Golc]cn caramélisées

Belle Piécc de boeuf taillée dans le filet, 25,00
csca[opc de foie gras c’cc!jus court aux noix,
cl'wartrCUSc de pommes de terre

Filct de bocufjuatc sauté gratiné aux noix, 19,90
sonjus rehaussé d'une pointe de Roquc{:ort,
chartreuse de pommes de terre

Cai"c farcie d'un foie gras Poélé accompagnéc de 19,80
sa garniture forestiere et 5onjus court

| a FPlanche de viandes gri"écs du Clos des Cedres, 20,50
grosses pommes frites

Tcndrc cceur d'une cbdte de veau, trio de choux fondants 22,00
Travers de porc laqués aux éPiccs du voyage, 15,60

Polenta crémeuse au parmesan

Notre carte est élaborée a Par’cir de Procluits frais, veuillez nous excuser si certains Plats peuvent manquer

le clos des céd[es

1n cont de rendez-vous



| es Fromagcs

du Clos des Cc‘:clrcs

Planche de Fromagcs et confiture de Figuc 6,20

Lcs Dcsscrts
du Clos des Céclrcs

Parfait glacé, noix de coco et fruits rouges, 8,80
marmcladc d'ananas et Passfon, tuile croquantc aux amandes

Assortiment de glacc ou de sorbet (trois boules) 6,80

« Commc une tartclcttc » Fromagc Hanc, combawa gcléc 8,80
ala framboise et sa glacc au caramcl beurre salé

]risl': Coﬁ:cc Fac;on Clos des Cédrcs, pana cotta, 8,80
crumble au café et crémeux chocolat Whiskg

Qucncﬂc de mousse chocolat blanc sur son biscuit 8,80
ala Pistachc, feuillantine et sorbet griotte

Mocﬂcux au cl'zocolat noir, coeur coulant cl'rocolat noisette, 8,80
glace créme brilée

Cafe gourmand du Clos et ses trois mini desserts 8,50
T arte fine aux pommes caramélisées tiedes, 8,80

glacc caramcl ﬂCUl’ clc 561

Déticc aux noix et c]wétafgncs en comPosé goUrmand 8,80

Maga [rabeille (dessert enfant) 5,20

Notre carte est élaborée a Par’cir de Procluits frais, veuillez nous excuser si certains Plats peuvent manquer

le clos des céd[es

1n cont de rendez-vons



Menu Saveurs et [Finesse

du Clos du Céclrcs

59,00 46,00

I ntrée, Poisson ouviande, dessert - [ ntrée, Poisson, viande, dessert

Faticncc du moment

Trilogic de foie gras gourmanclc, mi~cuit, sel et
en créme briilée

ou

Ravioles de gambas frites et sa verrine de bisquc,

émulsion légérc au Pimcnt d‘csPclcttc

ou
Crousti"ant de queue de beeuf cuit en Pot au Fcu,
dés de foie gras en composé gourmand

Dos de Cabillaud en écailles de chorizo, croustillant de tomates

confites aux hcrbcs,jU5 corsé
ou

Fﬂct de dorade rogalc en crolte de Pcsto,

fondue de Poircaux, huile extra vierge

Filet de boeufjuate sauté gratiné aux noix, soners rehaussé
d'une Pointc de Koquefort, chartreuse de pommes de terre

ou

Caille farcie diun foie gras Poélé accompagnée de
sa gamiturc forestiere et sonjus court

ou

T endre coeur de céte de veau, trio de choux fondants

Dcsscrts de la carte
( a commander en début de repas)

Notre carte est élaborée a Par’cir de Procluits frais, veuillez nous excuser si certains Plats peuvent manquer

le clos des céd[es

1n cont de rendez-vons



Menu du marché 3 [rardoise

le midi, du mardi au vendredi

Trois Plats 19,50
Dcux Plats i 5,00

Mcnu du « Clos » 29,50

Velouté de Potimarron, Pétonclcs saisies
fine Pcrsi"adc

ou
Crousti“ant de Picd de porc aux noix et foie gras

Favé de [icujaunc au f:our, goutte d'une créme de vitelottes

ou

Joue de boeuf lentement confite a la biere et Pain d’éPices,
pommes bouchons a la graisse

Poires Pochécs au gt’ngcmbrc et vanille, mousse caramel et
sa quenc“c de sorbet ala Poirc

ou

Délicc aux noix et chétaigncs en composé gourmand

ou

T arte fine aux pommes caramélisées tiedes,
glacc caramel fleur de sel

Mcnu E_n{:ant 15,00

Assiette de crudités et charcuterie

Steak haché ou Poisson du marché¢, garniture au choix

Maga i;abcﬂlc

Notre carte est élaborée a Partir de Procluits frais, veuillez nous excuser si certains Plats peuvent manquer

le clos des céd[es

1n cont de rendez-vous



