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Restaurant

du Cios des Céc]rcs

le clos des céd[es



Lcs [ ntrées
du Clos des Cédrcs

Saladc deris d'agncau, vinaigrette a la moutarde 16,40
allancienne et tétes d’aspergcs vertes

Marbré de foie gras, comPotée de tomates et amandes 17,60
au thgm, son toast de campagne

Salade verdé aujambon Serrano, Ihuile de noix, 1%,80

son ocuf mo"ct et copcaux de Parmcsan

[_scalopcs de toie gras trais Poélécs sur son Pain Pcrdu 18,20
de brioche aux truits

Carpaccio de St Jacquos au lait de coco et citron vert 16,40

Frivolité de crabe et saumon fumé au pam lemousse rose 4,20
pamp

Notre carte est élaborée a Partir de Procluits frais, veuillez nous excuser si certains Plats peuvent manquer

le clos des céd[es

un cout de rendez-vous



| es Poissons

du Clos des Céclrcs '

Tf‘om;on de turbot cuit a l’arétc, sauce vicrgc et tarte fine 19,80
de 1égumcs confits

Dos de brochet et sa Poéléc de feves, beurre blanc 17,10
aux agrumes

St Jacquos réties a l‘orangc etau Poivrc de sé¢chouan 17,90
(Gambas camerones réties aux herbes et a l’aﬂ, 18,40

sa]adc d'herbes et oignons cébette

Notre carte est élaborée 3 Partir de Produits frais, veuillez nous excuser si certains Plats peuvent manquer

le clos des céd[es

1m cont de rendez-vous



| es Viandes
du Clos des Cédrcs

[ mincé de canard sur sa tatin de Péchcs, 16,80
sauce acidulée

]:ilct de boeuf J:lancha, pommes confites aux 18,80
1égumcs aujar in,jUS court

Noisette d'agncau roti au thgm, Pctitc ratatouille 17,20
aujus d'olives

La Hanchc de viande du Clos des Cedres, 20,50
grosses pommes frites et échalotcs confites

Favé de veau réti aux asperges vertes et au lard i 8,40
]:ilct de boeuf Plancha et sa belle cscalopc de foie gras 24,80

frais Poéléc

Notre carte est ¢laborée a Par’cir de Procluits frais, veuillez nous excuser si certains Plats peuvent manquer

le clos des céd[es

1n cont de rendez-vorns



| es Fromagcs

du Clos des Cédrcs

Flanchc de Fromagcs et confiture de Figuc 5,50

Lcs Pesserts
du Clos des Cc‘:drcs

Savarin au vieux rhum, fruits frais de saison, chanti"y 8,80
Coupc glacéc du Clos 7,80
(Glace créme brilée, sorbet fraise, chanti"g et &clats de nougatinc)
Macaron gourmand aux fruits rouges, créme légere a 8,80
la vanille

Mousse 1égérc au fruit de la Passion, rubis de fruits rouges 8,80
Craquant chocolat au Crraliné, et sa quenc“c 8,80
de glac:c caramel fleur de sel

Maga [rabeille (dessert enfant) 5,20
Assortiment de glacc et sorbet 6,50
Cafe gourmanc] du Clos et ses quatre mini desserts 8,80
Vachcrin glacé maison en verrine 8,80

Notre carte est élaborée 3 Partir de Produits Frais, veuillez nous excuser si certains Plats peuvent manquer

le clos des céd[es

1n cont de rendez-vons



Menu Saveurs et [Finesse
du Clos du Cc‘:drcs

39,00 46,00

I~ ntrée, Poisson ouviande, dessert - [ ntrée, PoissonJ viande, dessert

Patience

Marbré de foie gras, comPotéc de tomates et amandes au thym,
son toast de campagne

ou

Carpaccio de St Jacqucs au lait de coco et citron vert

ou

Brochettes de gambas a lajaponaisc, riviera de fruits cxotichs

St JachCS réties a l'orangc et au Poivrc de séchouan

ou

Dos de brochet et sa Poéléc de févcs, beurre blanc aux agrumes

Filet de boeuf P]ancha, pommes confites et légumcs dujarclin,jua court

ou

[F mincé de canard réti sur sa tatin de Péchcs, sauce acidulée

ou

FPavé de veau réti aux asperges vertes et au lard

Dcsscrts de la carte

( a commander en début de rePas>

Notre carte est élaborée a Partir de Procluits frais, veuillez nous excuser si certains Plats peuvent manquer

le clos des céd[es

1n cont de rendez-vons



Menu du marché a l'ardoise

le midi, du mardi au vendredi

Trois Plats 19,50 \ >
Dcux Plats 15,00

Mcnu du « Clos » 29,50

Frivolité de crabe et saumon fumé,
au Pamp[cmoussc rose

ou

Saladc verdé aujambon Serrano et a [thuile de noix, son osuf mollet
et copeaux de parmesan

Dos de sandre a la Plancha et son écrasée de pomme de terre
a lthuile d'olive

ou
Cétc de cul noir, pomme de terre Fonclantcs, mesclun
de salade, petite sauce au vin vieux

\/achcrin glacé aux deux Parfums
ou
CouPc g]acéc du Pﬁtissfcr
( Glacc créme brﬁléc, sorbet Fraisc, chantillg et éclats de nougatinc )

ou

Craquant chocolat au Praliné, etsa qu::nc"c
de glace caramel fleur de sel

Menu E_n{:ant 15,00

Alssiette de crudités et charcuterie

Steak haché ou Foisson du marche, garniture au choix

Maga [rabeille
Notre carte est élaborée a Par’cir de Procluits frais, veuillez nous excuser si certains Plats peuvent manquer

le clos des céd[es

1n cont de rendez-vons



Cartc des cafés

(arands Crus |

Dégu:station
Ce mélange Ca{:e’s Errel se caractérise

par son golt corsé, digne des grands CXPresso

Moka a‘ﬁthiopie

Urx cafe d'une grandc finesse avec un rcmarquablc

goﬁt fruité. 100% arabica

Guatcmala
(n cafe¢ a laréme chocolaté, alliance idéale de la force

et de la douceur. 100% arabica

Nouvelle Guinée
(n cafe équilibré ayant du corps, Parpumé et

Aciclulé. 100% arabica

ColomBic

(ln café¢ suave et comP]et. 100% arabica

Décaféine

] outes les saveurs d'un « vrai » caf¢

le clos des cedres

1n cont de rendez-vous



